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Diamant Rose
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APPELLATION
Genéve O¢
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CEPAGE BIOSUISSE
I 50 % Gamay 50 % Syrah

DENSITE
Forte densité de plantation (10 000 ceps/ha): mode de
conduite hautement qualitatif, faible production de raisins par
cep.

/‘ ELABORATION

Par pressurage direct : idéal dans I'élaboration de rosé «
moderne », gage de vivacité et de fraicheur aromatique. Il
est vinifié tel un vin blanc et fermenté a basse température
(15°C).

NOTES DE DEGUSTATION

Teinte rose gris. Nez de framboise, pamplemousse, de
péche et de bonbons anglais. La bouche est douce, bien
équilibrée (fraiche) et présente une bonne longueur.

METS & VIN
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\ Dapmant Rosé
\ “’u § o Idéal a I'apéritif ou avec des plats de Iégumes, des salades

estivales, des tartares, du poisson et des desserts de fruits.
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GARDE

O . Dans les 2 ans.
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